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Titlu: Biotehnologia si aplicatiile ei

Autor: Octavian Horia Minda

Sumar

Rezumat plan de lectie

Biotehnologia verde

Biotehnologia si aplicatiile ei

o
Timp de pregatire 30Minute
Timp predare 60minute

Material online

Material offline Apad, faind, drojdie, bol, pahar

Obiective:
La sfarsitul lectiei elevii vor fi capabili :

10 sa defineasca Biotehnologia.
2) sa enumerecateva produse biotehnologice utilizate in viata de zi cu zi

3) sa enumereaplicarea generala a biotehnologiei in diverse domenii.

Tendinte
STE(A)M Learning / Collaborative Learning etc.
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Activitati
Describe here in detail all the activities during the lesson and the time they require. Remember, that your
lesson plan needs to revolve around the topic of bioeconomy.

Activitat Procedura Tim
e P

Lligele il ¢ Activitatea de Tncalzire 5min
e

» Faceti brainstorming elevilor cu privire la adresarea diferitelor
intrebari:

o Ce stiu ei despre microorganisme?

(Raspuns asteptat: sunt folositi la fabricarea iaurtului, prajiturii, painii,
laptelui, carnii si medicamentelor.)

» Introduceti-le acum subiectul de astazi ,Biotehnologia si aplicarea ei”
n care vor afla cum oamenii de stiinta folosesc microorganismele
pentru a face produse pentru uz uman.

Rugati elevii sa clateasca o cratitda cu apa pentru a preveni lipirea 10min
laptelui, apoi turnati o litri de lapte intr-o cratita. incinge’gi incet laptele
pe aragaz pand cand este pe punctul de a fierbe. In acel moment,
elevii vor vedea bule foarte mici formandu-se in jurul marginii laptelui,
unde se intalneste cu partile laterale ale cratitei. Scoateti cratita de pe
foc.

3. Amestecati incet o lingura de otet si continuati s& amestecati
laptele. Cereti elevilor sa descrie ce se intdmpla in timp ce continua sa
se miste. Spuneti-le elevilor ca substantele solide albe sunt coagul, iar
lichidul verzui este zerul. De ce laptele se separa in cas si zer? Pe
baza videoclipului, care parte din laptele separat este folosita pentru a
face branza?

4. Rugati elevii sa captuseasca strecuratoarea cu o carpa de branza si
sa o aseze peste o chiuveta sau un bol. Turnati continutul cratitei pe
carpa. Ce se intampla cu zerul? De ce cred ei ca este necesar sa se
scurga din cas?

5. Rugati-i elevilor sa adune colturile panzei de branza si sa leaga
colturile impreuna cu sfoara. Lasati casul aproximativ o ora, astfel
incat sa se scurga complet.

6. Dupa ce a trecut o ora, cereti elevilor sa scoata casul intr-o ceasca
de plastic. Cereti elevilor sa-si foloseasca cele cinci simturi pentru a
observa si a descrie casul (textura, miros, gust etc.). Rugati elevii sa
amestece portii mici de sare sau ierburi in cas pentru a adauga aroma
(optional).

AGIELEERY  aranjati apa calda, faina si drojdia. 20min
1 * Cereti elevilor :

o Amestecati drojdia cu faina si adaugati apa calda pentru a face
aluatul.

0 Lasa-l timp de 20 de minute.

o Apoi cereti elevilor sa observe acest aluat cu atentie si spuneti:

@ Care este schimbarea?

@ Care poate fi cauza acestei schimbari?
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» Acum explicati ca drojdia a actionat asupra aluatului de faina si
produce CO2 si alcool, care au facut cavitati/pori goli in interiorul
aluatului. Acest proces este cunoscut sub numele de fermentatie.

» Acum introduceti termenul de Biotehnologie si definiti-l cu ajutorul

imagine
. Tntreba’gi elevii despre cateva produse biotehnologice utilizate in viata

studentilor.
de zi cu zi si faceti o lista pe tabla.
Tntreba’;i studentii despre aplicatiile generale ale biotehnologiei in

diverse domenii si faceti o lista la bord.
imagine

» Dupa aceea, cereti elevilor sa copieze de pe tabla pe caiete..

20min
intrebati elevii c& ce folosesc persoanele diabetice pentru

Activitatea
2
tratamentul lor?
(Raspuns asteptat: medicament insulina)
* De unde iau insulina?
(Raspuns asteptat: magazin medical)
» Puteti ghici cum se prepard aceasta insulina pe baza comerciala
pentru utilizarea persoanelor cu diabet?
(Raspuns asteptat: de catre microorganisme)
» Acum explicati celelalte aplicatii ale biotehnologiei, cum ar fi cultura
de tesuturi, medicamente, medicamente, produse lactate si produse
Rezumati lectia; Biotehnologia este un proces biologic de utilizare 5min

de panificatie etc.
industriald pe scara larga al microorganismelor pentru a produce
substante utile pentru omenire, de ex. fabricarea iaurtului, prajiturii,

painii si medicamentelor etc.
Cereti elevilor sa scrie numele produselor in fata procesului de

biotehnologie prezentat in tabel.
Ce se va intampla daca adaugam drojdie in loc de bicarbonat de sodiu

Evaluare
in aluat pentru prepararea pizza/torturilor
Applicatie Produs
Fermentare
Inginerie genetica

Cultura plante
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