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Rezumat

Plan de lectie

Biotenologie verde

Topic Biotehnologie

Varsta 12-18

Timp de pregatire 60Minutes

Timp de predare 100Minute

Material online

Material offline

- Ficat de vita crud

- Carne de vita tocata cruda

- Morcovi cruzi

- Cuburi de zahar

- Peroxid de hidrogen ( H202 )

- Ochelari de protectie, manusi si sorturi de laborator
- Forceps

- Farfurii sau boluri

- Cilindru gradat de laborator pentru fiecare statie
- 2 termometre pentru fiecare statie de laborator
- 10 eprubete in rafturi per statie de laborator




e e - Perii pentru eprubete si siapun la chiuveta
Scopul lectiei
Pana la sfarsitul acestei lectii, elevii vor:

- 1) Elevii vor fi capabili sa analizeze rezultatele alimentelor cu
diferite concentratii de enzima catalaza.

- 2) Elevii vor fi capabili sa analizeze modul in care temperatura
afecteaza activitatea enzimei.

- 3) Elevii vor fi capabili sa creeze un grafic de bare cu
rezultatele lor

Tendinte

invatare STE(A)M / invatare colaborativa etc.



Activitati
Elevii vor determina concentratia enzimei catalaza in diferite
alimente. Elevii vor testa daca temperatura afecteaza activitatea

enzimei.
Activitate Procedee Timp

Pregatire Taiati ficatul si morcovul in cuburi mici, suficient de mici 20 min
laboraor pentru a incapea in eprubetele dumneavoastra. Rolul carne de

vita tocata in bile mici, de aceeasi marime ca mai sus. Pregatiti

o statie alimentard cu cuburi de ficat, cuburi de carne tocatd de

vita, cuburi de morcov si cuburi de zahar, fiecare intr-un pahar

de laborator. Pregdtiti o statie de lichide cu un pahar cu peroxid

de hidrogen racit si un alt pahar cu peroxid de hidrogen la
temperatura camerei. Réciti peroxidul de hidrogen in frigider si
aduceti-l chiar inainte de inceperea laboratorului. Pregatiti

statiile elevilor cu 10 eprubete pe raft, un cilindru gradat, 2
termometre si clesti. Pregatiti chiuveta pentru eliminarea
deseurilor si curatarea eprubetelor.

Activitati Grupati elevii ca parteneri de laborator. Fiecare grup trebuie 5Xmin
sa fie repartizat la o statie de laborator. Daca sunt mai multe
grupuri decat statii, puneti doud grupuri pe statie sau faceti
grupuri de patru. Distribuiti echipamentul de siguranta de
laborator.

Elevii efectueaza laboratorul, incep si completeze foaia de 40 min
parcurs si Isi curata zonele de laborator dupa ce termina.

1. Students must wear safety equipment
at all times. Safety goggles are mandatory
for the entire laboratory.

2. A lab partner goes to the food station
with 3 test tubes and places raw liver in
the first tube, cooked liver in the second
tube and acid-soaked liver in the third
tube. The student returns to the lab table
and places the test tubes in the test tube
rack (DO NOT put the hydrogen peroxide
in the test tube yet).

3. Place the test tube clamp on top of the
raw liver test tube.

4. Another student obtains 5 ml of
hydrogen peroxide using the 10 ml




graduated cylinder. The student then
places the thermometer in the hydrogen
peroxide to record an initial temperature
(must wait 30 seconds). The student
records the data in the data table under
initial temperature.

5. Pour the 5 ml of hydrogen peroxide
into the test tube of raw liver.
Immediately place the thermometer in
the test tube.

6. Remove the test tube from the
rack using the clamp to follow the
chemical reaction and watch the
thermometer for the highest
temperature. 10. Record the bubble
activity and the highest temperature
reading in the data table.

7. 100nce the chemical reaction is mostly
over (small amount of bubbles), put the
test tube back into the rack and remove
the clamp from the test tube.

8. Put the clamp on the next test tube
and repeat procedures 4 through 7.

9. Dispose of the lab supplies per teacher
instructions. Clean up the lab table.

Elevii se intorc la pupitrele lor si apoi termina de completat ~ 5min
foaia de parcurs si graficele

Completarea celor doua grafice cu bare: un grafic cu 30min
activitatea bulelor ca DV si celalalt grafic cu modificarea
temperaturii ca DV. Ambele grafice au ca IV materialul

alimentar.

Xmin

Assessment

Describe here the assessment method of the lesson, if any. For example, if you plan on assessing your students with a quiz,
include here questions and answer options with color-coding the correct answers.



Nume: Data:

Date: Period:

Intrebare de conducere: De ce ne gitim mancarea si punem lime pe peste / creveti pentru a face
ceviche?

Context:

Scopul acestui laborator este de a vedea cum mediul inconjurator poate afecta activitatea enzimelor.
Acest laborator utilizeaza enzimele care se gasesc in ficat, numite catalaze. Ceea ce doriti sa urmariti
este cantitatea de reactii chimice pe care enzima le va efectua in diferite conditii de mediu. Aceste
enzime catalaze vor descompune peroxidul de hidrogen ( H202 ).

Ipoteza:

Materiale: - Forceps pentru transferul ficatului

- Ficat crud (de pui, de vita) - Ochelari de protectie si, daca se doreste, manusi /
- Ficat iTnmuiat Tn acid acid (.5 M) peste noapte sorturi de laborator

- Ficat fiert in cuptorul cu microunde timp de cel - 3 eprubete in rafturi pentru fiecare grup de

putin 1 minut (se acopera cu un prosop de hartie) laborator



- Perii pentru eprubete si sapun la chiuveta

- 1 termometru pentru fiecare grup de laborator
- Cilindru gradat de 10 ml

- Peroxid de hidrogen (3%)

Date cantitative

- Temp Temp finalta Schimb
Material
initiala ° Celsius temp
° Celsius

Enzime crude
Enzime gatite

Acid + Enzime

Qualitative Data:

Material Activitate bule
(Circle)
Enzime crude 012345
Enzime gatite UO: }1:)2b3 b éle%
5 = most

Acid + Enzime buyphiez 3 4 5




Variable: Control Group:

Independent:

Dependent: &

Constante:

Reprezentarea grafica:
Creati doua grafice cu bare inainte de a continua. Pe unul dintre grafice, utilizati ""schimbarea
temperaturii" ca variabila dependenta, iar pe celalalt grafic, utilizati "activitatea cu bule'" ca

variabila dependenta.

Analiza

1. Ce material alimentar a avut cea mai mare activitate a bulelor?

2. Ce material alimentar a provocat cea mai mare schimbare de temperatura a peroxidului de
hidrogen?

3. Ce material alimentar a avut cea mai mica reactie chimica?

4. Ar functiona enzima catalaza si asupra altor molecule in afara de H202?

5. Ce tip de biomolecule sunt enzimele?

6 Care este monomerul acestei biomolecule? 3. Graficul din dreapta reprezinta activitatea catalazei

n functie de temperatura.

7.
8
9

Preconizati punctul de referinta al organismului pentru enzima catalaza? ©C
Preconizati temperatura la care se va denatura enzima? ©°C
Ce se intampla cu activitatea enzimei atunci cand temperatura corpului este cu 5 °C in afara

punctului de referinta?

1. 1in cele ce urmeaza, folositi reactantii pentru a prezice gazul creat de reactia enzimatica din

laboratorul de astazi. Apoi echilibrati reactia chimica
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Erori de experiment:
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Conclusion: Write a Claim Evidence Reasoning paragraph
answering the driving question (Why do we cook our food and put
lime on fish / shrimp to make ceviche).
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